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Parmesao

A histéria do quelgo parmesao remonta a mais de
800 anos atrds, na regido da Emilia-Romanha, na
Itdlia. Acredita-se que sua origem esteja na
cidade de Parma, da qual o queijo deriva seu
nome. Devido ao maior teor de gordura destes
queijos, buscam-se cervejas com boa presenca
dos sabores de malte, teor alcoélico levemente
elevado e suave docgura.

Canastra

Com mais de 500 anos de hlstorla, o queijo da
Canastra ficou comhecido por ser uma casca
firme por fora e por ser macio e saboroso por
dentro. O que proporciona a ele um sabor
unico, considerado forte, denso e encorpado.
Com 22 dias de maturacdo, é perfeito para
acompanhar cervejas especiais intensas.

Saint P

A orlgem do quelJo Saint- Paulln & francesa,
um queijo de leite de vaca originalmente
produzido por monges trapistas, sendo
maturado por 2 semanas. Possui um sabor mais
acentuado, aroma marcante e uma massa macia e
untuosa, combina bem com cervejas maltadas e
mais amargas. Vai muito bem com Stouts e
Lagers com mais corpo e amargor.

Provolone

0 Provolone é um quelJo que ‘nasceu no Norte da
Italia e é muito consumido no mundo todo. Ele
segue a receita original, pois, a sua defumacéo
é natural. Em geral, o seu sabor é picante, e
por conta do processo de defumacdo, o queijo
tem uma casca amarelo caramelo. Combina muito
bem com cervejas do estilo IPA e em especial
com cervejas Rauchbier (produzida com malte defunado).
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Acompanha geléia de pimenta artesanal.

Londjoeger + Queijo

Land jédger é uma salaminho tradicionalmente
feita no sul da Alemanha, Austria, Suica e
Alsécia. £ popular como um lanche durante
atividades como caminhadas. Ele também tem
uma histéria como sendo comida de soldado.

Salaminho
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Meisswmurst |

A Salsicha Weisswurst (salsicha
branca alemd) é uma especialidade da
regido da Baviera. Tipicamente é

feita uma mistura de carne de vitela
e bacon finamente picados dentro de
tripas de porco, temperadas com
salsa, cebolas e limoes frescos.

Schiiblig

A salsicha Schiibling continua a
ser um simbolo da identidade
culindria alemd e é apreciada por
muitos, seja em festivais
tradicionais, churrascos ao ar
livre ou em restaurantes tipicos.

Carne suina e bovina levemente (J
defumada.

s Dupla de
.‘ C {){) Salsichas Aleméas
Z 9 e Bretzel
P (Pao tipico Alem&o)
.-‘ servidas com mostardas
especiais.
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Nicnberoex

Nirnberger Bratwurst é a linguica
tipica da regido da cidade de Nuremberg,
na Alemanha, elaborada com carnes nobres
suinas e uma selecdo especial de ervas finas.

g Acompanha
¢ ()0 fatia de
) péo rustico
\ e mostardas
U ! especiais.
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Acesse a nossa lista de chopes através do seu celular.
www.ohbarba.com.br/cervejasplugadas




